


Apero
Rhabarbara

unser fruchtiger Spritz
mit Rhabarber, Rosé, Sekt und Soda

7,80

RHABARBER BARBARAS RHABARBERBAR BARBAREN BART BARBIER BIERBAR ist woanders !

original CUBA LIBRE mit Havana Club Rum,
Coca-Cola, Limetten und Eiswurfeln

Sekt mit Pfirsichlikor
Campari soda oder orange

Amy’s karibischer Traum -alkoholfrei-
mit Blue Curacao, Tonic Water, Grenadine,
Orangensaft und Cocos

Aperitivo Spritz mit FRIDA1877 vom Bottchehof
(Aperol Spritz fir Fortgeschrittene)

FRIDA1877 Aperitivo Spritz -alkoholfrei-
Pernod

Sherry medium oder trocken

}

Spezialititen vom Bé'éﬂo[‘ Wolfenweiler

¥
Gin Edition ,,Heimat*

Gin Tonic

Whisky “Alfred 1906” kraftig-rauchig

Rum -doublewood-

8,00
5,20
6,80

7,80

7,80
7,80
4,80
4,00

4cl
6,50
8,80
8,80
6,80



\

SPEISENKARTE

panierte Schnitzel vom Schwein oder von der Pute
mit Pommes-Frites und Bratensof3e
als kleinere Portion

Wildgoulasch mit Williamsbirne,
Preiselbeeren und Spatzle
als kleinere Portion

»Ochsenpfanne”

Schweinemedaillons auf Spatzle, Uberbacken

mit Champignonrahm, Knusperspeck & Kdse
kleine Ochsenpfanne

Leberle vom Rind -gerostet oder saver-
dazu Bratkartoffeln
als kleinere Portion

Badischer Dreikampf:
Wourstsalat & Bratkartoffeln & Bibiliskds

Kdsespatzle mit Bergkdse gratiniert, Rostzwiebeln

Flammkuchen mit Speck und Zwiebeln

@ (oder auch mit Tomaten/Mozzarella/Zwiebeln)

21,80
18,80

28,80
25,80

25,50
22,50

20,80
18,80

18,80

17,80

11,80



vorneweg

@ Spargelcremesuppe

@ Bdrlauchcremesuppe
@ Spargelsalat mit Barlauch-Croustini

@ kleiner gemischter Beilagensalat

unsere besondere Empfehlung:

Das Ochsenkotelette:
Ein T-Bone-Steak mit Pommes-Frites,
Grillgemise, BBQ-SoBe & Krduterbutter

@ ein Barlauchpfannkuchen
gefillt mit Spargelragout & Hollandaise,
dazu fein angemachte Blattsalate

Cordon Bleu vom Schwein
mit Kartoffelkroketten, Grillgemise
und BratensofBe

@ Gnocchi mit Bdarlauch-Pesto,
Kirschtomaten, Walnissen und grinem Spargel

7,80
7,80
12,80

5,80

32,00

28,00

28,00

22,80



s’isch wieder Spargelzit!

Spargel & Schnitzel
Stangenspargel mit paniertem Schweineschnitzel
Schwenkkartoffeln und Sauce Hollandaise

Spargel & Schinken
Stangenspagel mit Schwarzwdlder Rohschinken,
gekochtem Schinken, Krazete und Sauce Hollandaise

Spargel & Fisch
Stangenspargel mit gebratenem Zanderfilet,
Krduterkartoffeln und Sauce Hollandaise

Spargel & Ente

gebratener weiBer und griner Spargel,
rosa gebratene Entenbrust, Orangenijus
Butterkartoffeln und Sauce Hollandaise

...und unser Spargelwein:
Grauburgunder trocken, ein Viertele 0,25
vom Weingut Frank Schmidt, Eichstetten /Kaiserstuhl

29,00

29,00

31,00

34,00

8,00



Desserts

Brombeer-Eistraum mit marinierten Brombeeren,
Meringuensplitter, Vanilleseis und Sahne

Erdbeerbecher

mit frischen Erdbeeren, Bourbon-Vanilleeis,
Meringuensplitter, Mandelknusper & Sahne
Sorbet-Trio mit Frichten

Espresso Affogato mit Hof-Eis Vanille

Créme brilée (vielleicht mit einer Kugel Eis 222)

8,80

7,80
7,50
5,80

7,80



Digestifs

Bernd Trautwein’s Hausbrennerei Schallstadt, 2cl
klare Schndpse - traditionell destilliert

Schwarzwdalder Kirsch 4,60 Zwetschge 4,60
Zibartli 5,80 Trester 5,00
Williams Christbirne 4,60 Mirabelle 4,60

Obstler 4,20

Frank Kichlin’s Béttchehof Wolfenweiler, 3cl
konzentrierte Aromen und hochprozentiger Genuss

Lohrpflaumenlikdr 5,30 Krduterlikor 5,30
Weinbrand vom Haselnusslikor
Spatburgunder 5,80 -Hanuta flissig- 5,50

Sehringer’s Obsthof Mengen, 2cl
alte und neue Apfelsorten - aufs Feinste veredelt

Rubinetten-Brand

mit wirziger Apfelnote 42% 4,50
Apfelweinhefe-Brand

mildes ,,Verreisserle* mit fruchtiger Note 42% 4,80
Golden Gold,

pures & vollmundiges Apfelvergnigen  33% 4,80
Apfel-Likér,

lecker, yummi, si3 & schmacko 24% 4,50



Weine im offenen Ausschank,
das Badische Viertele: 0,25 Liter

MARKGRAFLER LAND
WG Wolfenweiler

Schorle weiss vom Fasswein

4,20
Schorle rot vom Spdatburgunder 4,70

Gutedel halbtrocken 5,50
Fasswein Gutedel trocken 5,50
Spdtburgunder Rotwein mild 6,40
Gutedel trocken ,ldealist 6,60

Naturkompost, Begrinungsvielfalt,
Humusaufbau: Idealistische Winzer
produzieren nachhaltige Weinel

Weinhaus Stork, Schallstadt
Gewdirztraminer, sif3 & fruchtig 7,30

WG Ebringen
Miiller-Thurgau mild o. trocken 5,50
Spdtburgunder WeiBherbst

lieblich 6,50
WG Pfaffenweiler

Sauvignon blanc trocken 6,90
Merlot trocken 7,20
Cabernet Sauvignon trocken 7,20
alkoholfreier Sauvignon blanc

in der 0,75l Flasche 29,00

Weingut Heinemann, Scherzingen

Spatburgunder Rotwein

holzfassgelagert & trocken 7,20

WeiBburgunder trocken 7,20

ORTENAU

Weinqgut Ndgelsforst, Baden-Baden

Bergliebe Riesling trocken 7,70
WG Sasbachwalden
Spdtburgunder Rotwein

Alde Gott halbtrocken 7,20
WG Durbach

Scheurebe Spatlese

exotisch & fruchtig 7,70
Spatburgunder Rosé trocken 7,70
KAISERSTUHL

Weingut Kiefer, Eichstetten
Grauburgunder trocken 7,00

Weinqut Martin Schmidt, Eichstetten

Unsere PIWI — Weine aus pilzwider-
standsfdhigen Rebsorten, Neuzich-
tungen vom Weinbauinstitut Freiburg
weil3: Souvignier Gris trocken 7,40

rot: TAMINO Rotweincuvée 8,00
Weingut Sexauer, lhringen
Griner Silvaner trocken 7,00
Chardonnay ,,Meisterwerk"
barrique-trocken-kdrperrreich 8,80

GRAUBURGUNDER TROCKEN
vom Weingut Frank Schmidt

-vollmundig und frischer Schmelz-

Eichstetten am Kasierstuhl 8,00

...MAKE PI NOT.I_\IOIR!
VULCANO SPATBURGUNDER

gehaltvoll - trocken - vollmundig
vom Weingut Frank Schmidt,
Eichstetten am Kaiserstuhl

8,90

Alle Weine werden auch flaschenweise serviert, Preis x3 (0,75) bzw. x4 (11)




Schwarzwalder Bierspezialitdten

ROTHAUS Pils vom Fass 0,3 4,00

Hefeweizen hell vom Fass 0,3 4,00

naturtribes ,,Maidli“ Pils
alkoholfreies Pils
alkoholfreies Radler

alkoholfreies Hefeweizen hell

WALDHAUS Dunkles Bier

FURSTENBERG  Hefeweizen dunkel / Kristallweizen

Erfrischung

frisch & fruchtig: Limetten-Limonade mit Eis

Maracuja & Pfirsich-Limonade mit Eis (nur 15 kcall)

H2OCHS Tafelwasser sprudelnd

Stilles Wasser

Medium Wasser

Limo, Cola, Cola zero, Fanta, Spezi 0,2

Traubensaft, Orangensaft, Apfelsaft,
Johannisbeernektar, Multi-Vitamin 0,2

Saftschorle 0,2
Bitter Lemon
Tonic Water

Eistee 0,2

3,30

3,70
3,40

3,30

0,5
0,5
0,33
0,33
0,33
0,5

0,33

0,5

0,5
0,5
0,5
0,5
0,75
0,4

0,4
0,4
0,2
0,2
0,4

5,60
5,60
4,10
4,10
4,10
5,60

4,10

5,60

6,00
6,00
4,10
4,50
5,70
4,80

5,00
4,80
4,00
4,00
4,80



Kaffee, Tee und Schokolade

Henkeltasse Kaffee

Espresso

Espresso mit Milchschaum

Milchkaffee

Cappuccino

Latte Macchiato

HeiBe Schoki mit Milchschaum

Glas Tee

Assam, Darjeeling, Earl Grey, Rotbusch, Hagebutte,

Pfefferminz, Kamille, Griner Tee, Fenchel, Frichte,
Ginger Lemon, Sweet Apple, Oriental Chai

die Ublichen Verddchtigen, 2cl

Ramazotti 4,60 Malteser
Baileys 4,60 Jagermeister
Ouzo 4,20 Eierlikor

mdgliche Zahlungsmittel: EC-Karte oder BAR

3,10
2,70
2,90
4,00
4,00
4,30
4,00

3,10

4,20
4,60
4,50

Die Zusatzstoffe-/Allergenliste héindigen wir auf Wunsch gerne aus.



english MENU frangais

@ Beilagensalat/small side salad/petite salade d'accompagnement 5,80
@ Spargelcremesuppe [ asparagus cream soup / velouté d'asperges 7,80
@ Barlauchcremesuppe / wild garlic cream soup | velouté d'ail des ours 7,80

@ Kdsespdtzle mit Bergkdse gratiniert, Réstzwiebeln
spaetzle gratinated with mountain cheese, fried onions
spaetzle gratiné au fromage de montagne, oignons frits 17,80

Schnitzel paniert (Schwein oder Pute), Pommes-Frites, BratensoBe

breaded schnitzel (pork or turkey), french fries, brown gravy

escalope panée (porc ou dinde), frites, jus brun 21,80
kleine Portion / small portion / petite portion 18,80

Cordon Bleu vom Schwein, Kartoffelkroketten und BratensoBBe
cordon bleu of pork, potato croquettes and gravy
cordon bleu de cochon, pommes-croquettes, sauce brun 26,80

T-Bone-Steak (500g) Krauterbutter, Zwiebeln, Ofenkartoffeln, Sour Cream, Grillgemise
t-bone-steak (500g), herb butter, onions, baked potatoes, sour cream, grilled vegetables
t-bone-steak (500g), beurre a.herbes, pommes de terre a.four, créme sure, légumes 32,00

»Ochsenpfanne* Schweinemedaillons, Spatzle, tberbacken mit Rahm und Kdse

pork medallions, spaetzle, gratinated with mushroom cream and cheese

médaillons de porc, spaetzle, sauce aux champignons, gratinés fromage 25,50
kleine Portion / small portion / petite portion 22,50

Wildgoulasch, Preiselbeeren, Pilze, Spatzle

game goulash, cranberries, mushrooms, homemade spaetzle

goulasch de gibier, champignons, canneberges, spaetzle maison 28,80
kleine Portion / small portion / petite portion 25,80

Spargel & Schnitzel, Schwenkkartoffeln und Sauce Hollandaise
asparagus & schnitzel, pan-fried potatoes and hollandaise sauce
asperges et escalope de porc, pommes de terre sautées et sauce hollandaise 29,00

Spargel & Zander, Krauterkartoffeln und Sauce Hollandaise
asparagus & pike-perch, herb potatoes and hollandaise sauce
asperges et sandre, pommes de terre aux herbes et sauce hollandaise 31,00

@ Gnocchi mit Barlauch-Pesto, Kirschtomaten, Walniissen und grinem Spargel
gnocchi & wild garlic pesto, cherry tomatoes, walnuts and green asparagus

gnocchis au pesto d'ail des ours, tomates cerises, noix et asperges vertes 22,80
DESSERTS

Créme brilée 7,80
Espresso Affogato 5,80
Erdbeerbecher,Vanille-Eis,Sahne

strawberry sundae,vanilla ice,cream/coupe aux fraises, glace a la vanille, créme 7,80

Zahlungsmittel: EC-Karte oder BAR
means of payment: EC card or cash/moyen de paiement: carte EC ou espéces.



