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Schmankerl vorweg
Salat von 2erlei Melone mit Schafskése, 7
Parmaschinken und Ruccola % / P\ N

€16.50

Ziegenkéise im Speckmantel gebraten mit Honig karamellisiert

und Blattsalat
€15.00

VEGAN: Kopfsalatherz mit Pifferlingsvinaigrette
€16.50

VEGAN: 2erlei Melone, Ruccola, gebackener Rauchertofu,

Avocado, Mango Rosti
€16.50

Kalbstafelspitz mit einer Pfifferlingsvinaigrette, Kopfsalat und Thaispargel
€17.00

Burrata mit Datteltomaten, Mangosalsa, Avocado,

Pfliicksalate aus dem Knoblauchsland
€17.00

Beilagensalat
€7.00

HAus der Suppenkiiche

Frinkische Festtagssuppe

(Griellnockerl, Leberknddel und Pfannkuchenstreifen)
€8.00

Apfel — Cocossuppe mit gebackenen Kichererbsen und Koriander
€9.00

HAus dem Wasser

Filet vom Saibling

Pestokartoffeln, Tomatensugo, Basilikumschaum
€27.00

Duett von pochiertem Steinbuttfilet und gebratener Jakobsmuschel,

Kartoffelpiiree, Lauchgemiise, Hollandaise
€29.00

‘Mal ohne Fleisch

Ziegenkéise-Rosrnarinravioli mit Zitronenschaum und rosa Pfeffer
€18.00
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Kostlichkeiten mit Fleisch N Geﬁ\“g’
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Barbarie-Entenbrust mit Orangen-Pfeffersauce

Maisplatzchen, Lauchgemiise
€24.00

Lammriicken rosa gebraten mit Senfkruste, Rotweinjus,

Kartoffelgratin und Speckbohnen
€32.00

Kalbsleber Berliner Art

mit Rostzwiebeln, gebratenem Apfel und Kartoffelpiiree
€ 24.00

Knuspriges Schéufele mit Kartoffelklo, Sauerkraut und Dunkelbiersauce
€19.50

Rinderroulade nach Art des Hauses

mit KartoffelkloB und hausgemachtem Blaukraut
€21.00

Sauerbraten mit einer Rotwein-Lebkuchensauce,

KartoffelkloB und hausgemachtem Blaukraut
€19.50

Wiener Schnitzel vom Milchkalbsriicken mit hausgemachtem Kartoffelsalat

oder Pommes frites und gemischtem Salat
€32.00

Schnitzel Wiener Art vom Schweineriicken mit

hausgemachtem Kartoffelsalat ;
oder Pommes frites und gemischtem Salat .=

€21.00 - \ | “g;‘ar Ny
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%ssen fiir unsere Kkleinen Gaste

SChnitzel Wiener Art mit Pommes frites oder Kartoffelsalat
€11.00

KlolS mit Bratensauce nach Wahl
€5.50

Pommes frites mit Ketchup und Mayonnaise
€5.50

%um Nachtisch

VEGAN: Erdbeeren aus dem Knoblauchsland, Kokossorbet mit alkoholfreiem

Taqueray Gin aufgegossen, rosa Pfeffer und karamellisierter Rosmarin
€ 13.00

Zitronengras Creme Brilée mit Himbeersorbet
€13.00

Sommertértchen mit Karamell-Schokoladen-Miirbteig, Baiser, Quark-Mandarineneis

(Mousse Tortchen aus Zitrusfriichten)
€13.00

Hausgemachte Apfelkiichle mit Vanilleeis
€12.00

EierlikOrbecher

Stracciatellaeis, Vanilleeis, Eierlikor und Sahne
€ 10.00

Erdbeerbecher

Yanilleeis, Eerdbeereis, Knoblauchsldander Erdbeeren

und Sahne
€12.00 <P



