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~Absolut
friinkisch”

DAS BESTE AUS FRANKEN
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X Liebe Gaste und Freunde, X
Y meine kulinarischen Erfahrungen habe ich auf der ganzen Welt gesammelt Y
% und verwende diese natirlich auch bei meinen Speisen. %
v Als Franke bin ich dennoch_ bod_enstandig_und koche nur, was mir personlich %
selbst schmeckt, denn ich bin der Ansicht Essen mul3 Spafld machen.
¥ Meine Gerichte sollen nicht nur den Magen fullen, sondern auch die Seele X
0% erwarmen. Zur Wirze meines K(_)chle-bens zahlen vor allem frische Krauter %
und natirlich frische Produkte.
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Wenn Sie zur Wurze Ihres Lebens das Geniel3en zahlen, dann heil3e
ich Sie in unserem Gasthof ganz herzlich willkommen, frei nach meinem Motto:

Der Himmel liebt den, der qut if3t“!

Hochachtungsvoll
Kichenmeister Karl Lax
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GenieBen Sie bei schonem Wetter alle unsere Speisen
auch auf unserer Sonhenterrassel

Wechselnde saisonale Speisen,
z.8. Spargel oder mexikanische Weochen.

Die Speisekarten sind unter Vorbehalt,
sie kénnen je nach Bedarf auch gekiirzt sein
(Personalmangel, Eeschéftslage, Winter oder bef
Spezidlité@tenwochen), denn die Speisen sollen frisch sein.

Wir freuen uns auf Thren
Besuch in unserem Gastheof.
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Unsere Mittagskarte unter der Woche:

Bei Bedarf, z.B. bei zu groem Andrang, ist dies auch die Abendkarte
Méchten Sie unbedingt den Spiel? oder die Schweinelende von der Abendkarte haben,
bitte vorab mit uns abklaren, ob es méglich ist.

Suppe:
Nurnberger Zwiebel — Knoblauchsuppe mit Knoblauchbrot 4,90 €

Tomatenrahmstppchen mit Brockerla (Croutons) 4,90 €

Salat:

Grol3er, frischer, knackiger Gourmetsalatteller mit hausgemachten
Joghurtdressing, wahlweise mit:
~ Schinken- und Kasestreifen 11,50 €
~ selbsteingelegtem Schafskase 12,90 €

X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
Hau ' : %
ptgerichte:

(Bei unseren Hauptgerichten ist Salat, bzw. Gemusebeilage inklusive) Y
X

X

X

X

X

X

X

X

X

X

X

X

X

X

X

X

X

KloRRgerichte haben in Franken Tradition:
Unsere Schmorgerichte: Immer frisch gekocht und immer mit 2 KI6Ren!

Frankischer Sauerbraten mit Klof3 und frischen Salaten 18,90 €

Rinderschmorbraten an frankischer Rotweinsauce
mit Klof3 und bunten Salaten 18,90 €

Frankisches Krenfleisch:
Gekochter Rinder-Tafelspitz an Meerrettichsauce

mit Preiselbeeren, Wirsinggemise und Salzkartoffeln 18,90 €
(Bei Umbestellung Salat anstatt Wirsing berechnen wir einen Aufpreis von 2,50 €)

,Krone“ Steaks

Gebratene, magere Schweinertickensteaks mit Zwiebeln,

Gurken, frischen Champignons und Senf in Sauerrahmsauce

dazu Kroketten und bunte Salate 18,50 €

Groldes, paniertes Schnitzel ,Wiener Art*
aus dem Schweinerticken geschnitten und in der Pfanne
knusprig ausgebacken mit Pommes frites und frischen Salaten 16,90 €

Kochen nach alter Schule ohne Geschmacksverstarker,
dafir mit Leidenschatft, ist fiir uns eine Selbstverstandlichkeit!
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Vegetarische Gerichte:
Tortelli auf italienische Art

Teigtaschen mit Ricotta gefullt in Sahnesauce und mit Rucola,
Knoblauch, frischen Krautern, geschmolzenen Kirschtomaten

und einem Hauch Curry vollendet

Mediterraner Hirtenkase mit Krautern, Peperoni, Oliven,
Tomaten und Knoblauch — Olivendl Uberbacken, Toast

Kleine Gerichte:

Klol3 mit Sol3
2 KloRe mit Sol3e und frischem, bunten Beilagensalat

Strammer Max
Getoastetes Schwarzbrot mit gekochtem Schinken
und 2 Spiegeleiern

Desserts:
Unsere Desserts mit Movenpick und Langnese Cremissimo Eis

Steigerwald Becher:
Vanilleeis auf gekthltem Apfelmus mit Sahne und Eierlikor

Vanilleeis mit heiRen Himbeeren
Gemischtes Eis mit Sahne
WalnufReisbecher mit Sahne und Eierlikor

Sanfter Engel
1 Kugel Vanilleeis mit weil3em Rum und Orangensatft
im Longdrinkglas serviert

/m’sds@cno‘-

16,90 €

9,90 €

9,90 €

7,90 €

5,90 €
5,90 €
550 €
5,90 €

4,90 €

PO O O D ED I ED G b Eb Eb Gb G G GD I G G G G b G G G G b ¢

X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X



YYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYYY

S XX XXX XXX X XXX XXX X XXX XX XX XK XXX XXX XK XK KX XK

Vk** b

Ty
XXX

@ () Gestof

Eg? AT IKone - L—ay

Unsere Abendkarte unter der Woche:

Unsere Vitaminbombe:

Frischer, knackiger Gourmetsalatteller
mit hausgemachten Joghurtdressing, wahlweise mit:

~ Schinken- und Kasestreifen
~ selbsteingelegtem Schafskase

Hausgemachte Suppen:
Das Marchen vom Suppenkasper hatte es mit unseren Suppen nie gegeben!

Nurnberger Zwiebel — Knoblauchsuppe mit Knoblauchbrot

Tomatenrahmsippchen mit Brockerle (Croutons)

Hauptgerichte:

(Bei unseren Hauptgerichten ist Salat, bzw. Gemuiisebeilage inklusive)
Aus der traditionellen und modernen Kiiche:

Frankisches Hochzeitsessen: Krenfleisch
Gekochter frankischer Rinder-Tafelspitz an Meerrettichsauce

mit Preiselbeeren, Salzkartoffeln und Wirsinggemuse
(Bei Umbestellung Salat anstatt Wirsing berechnen wir einen Aufpreis von 2,50 €)

Schwarzenberger Ritterspiel3

Gebratener Fleischspield mit kleinen Steaks vom Schweinefilet und
Schweineriicken mit Zwiebeln und Paprika an Pfefferrahmsauce,
dazu gebackene Kartoffelspalten mit 2 Dips und Salatgarnitur

,Krone“ Steaks

Gebratene, magere Schweineruckensteaks mit Zwiebeln, Gurken,
frischen Champignons und Senf in Sauerrahmsauce,

dazu Kroketten und frische Salate

Groldes, paniertes Schnitzel ,Wiener Art*
aus dem Schweineriicken geschnitten und in der Pfanne knusprig
ausgebacken mit Pommes frites und frischen Salaten

Jagerschnitzel nach Art des Hauses
Paniertes Schweineschnitzel mit frischer Champignonrahmsauce,
Pommes frites und frischen Salaten

Schweinelendchen am Stiick gebraten mit frischen Champignons
in Rahmsauce, hausgemachten Spatzle und frischen Salaten

11,50 €
12,90 €

4,90 €
4,90 €

18,90 €

19,90 €

18,50 €

16,50 €

18,50 €

19,90 €
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Vegetarische Gerichte:

Tortelli auf mediterrane Art

Teigtaschen mit Tomate und Ricotta gefullt in Sahnesauce,
mit Cocktailtomaten, Rucola, frischen Krautern und einem

Hauch Curry vollendet 16,90 €
Mediterraner Hirtenkdse mit Krautern, Peperoni, Oliven,
Tomaten und Knoblauch — Olivendl Uberbacken, Toast 9,90 €

Das einzige frénkische vegetarische Hauptgericht:
(denn Sie kénnen ein Schaufele drehen und wenden wie Sie wollen, es wird nicht vegetarisch)

Klof3 mit Sol3 (Bratensauce oder Champignonsauce)
2 Kl6RRe mit Sol3e und frischem, bunten Beilagensalat 9,90 €

Aus unserer Fischkiiche ~ Wir lieben F(r)ische:

Fischgerichte nach Tagesempfehlung
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Kleine Gerichte:

Jagertoast
Schweineruckensteaks auf Toast mit frischen
Champignons in Rahm 9,90 €

Paradeisertoast
Toast mit gekochtem Schinken, Tomaten und Kase tberbacken 7,90 €

Strammer Max
Getoastetes Schwarzbrot mit gekochtem Schinken
und 2 Spiegeleiern 7,90 €

Kalte Gerichte:

Detftiger frankischer Wurstsalat mit Brot 7,50 €
Brot mit rohem oder gekochtem Schinken 5,90 €
Kéasebrot mit Maasdamer und Gouda 590 €
Salamibrot mit Gurke 590 €
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An Sonn- und Feiertagen

Auszug aus unserer Sonntagskarte:

Sonntag ist in Franken Klof3tag!
Unsere Braten immer frisch gebraten/geschmort und immer mit 2 Klé3en.

Bratengerichte im Wechsel nach Tagesempfehlung,
denn Braten schmecken nur frisch ~ wenn weg - dann weg.

Knusprig gebratene ¥2 Bauernente mit Klof3 und Blaukraut 19,90 €
(fachgerecht entbeint, damit sie nur noch den Fligel- und Schlegelknochen hat,

und man sie mit Messer und Gabel essen kann)
Ofenfrischer Schweinebraten oder mit Klof3 und frischen Salaten 16,90 €

Knuspriges, ofenfrisches Schaufele mit Klof3 und frischen Salaten 17,90 €

Rinderroulade ,Hausfrauen Art“ mit Klof3 und bunten Salaten 19,90 €

Rinderschmorbraten an frankischer Rotweinsauce
mit KloR und bunten Salaten 18,90 €

Gemischter Braten (Schwein u. Rind) mit Klof3
und frischen Salaten 17,90 €

Nattrlich auch Grill- und Pfannengerichte,
ein Fischgericht nach Tageseinkauf und vegetarische Gerichte.

/.

.

XXX XXX XXX X XXX XXX XXX XXX XXX XXX X XXX XXX XXX XXX XXX

X
X
X
X
X
b4
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
Frankischer Sauerbraten mit Klof3 und frischen Salaten 18,90 € ;
X
X
X
X
X
b 4
b4
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X

IS OO EEEEEEEEEEEeeieedeaare



