
Hausgemachte Suppen

Rinderkraftbrühe mit frischem Schnittlauch und
Leberknödel I, J 6,90€
Grießnockerl C 6,90€
Frittaten A, C 6,90€

Kartoffelsuppe mit angebräunten Klosterseufzern    12,90€
in der großen Löwenkopfterrine serviert, dazu Baguette A

Vorspeisen & Salate

Unsere hausgemachten Dressings zur Auswahl J, N :
Kürbiskernöl & Apfelessig; Balsamico-Dressing; 

steirisches Kernöl-Dressing

Gemischter Vorspeisenteller A, G 15,90€
gebratene Zucchini, Auberginen und Paprika, Oliven, 
Schafskäse und Salatbouquet mit Crema di Balsamico, dazu Baguette

Carpaccio vom Rinderfilet A, G 15,90€
mit Trüffel-Öl, frisch geriebenem Parmesan, dazu Baguette

Hausgebeizter Lachs D, J                                                                        15,90€
mit hausgemachter Dill-Senfsoße, Reiberdatschi und Salatbouquet

Bauersknecht Salat A, J, G 19,90€
mit knackigen Salaten, Schafskäse im Speckmantel gebraten, 
Oliven und Zwiebelringen 

Steirer Backhendlsalat A, C, G, K, J 19,90€
Hähnchenbrust in Kürbiskernpanade auf Salate der Saison
mit knusprigen Buttercroutons

Ahoj Salat A, B, G, J                                                                          19,90€
knackfrische Blattsalate mit in frischen Kräutern 
gebratenen Riesengarnelen

Beilagensalat mit hausgemachter Balsamicodressing J 5,40€
Großer gemischter Salat mit knusprigen Croutons A, J 9,90€



Brotzeiten

3 Kugel Steirisches Verhackert A 12,80€

mit roten Zwiebelringen und frischem Hausbrot

3 Kugel Obatzda  A, G 12,80€

mit roten Zwiebelringen und frischem Hausbrot

Brett‘ljaus‘n A, G, J (von allem was drauf) 17,90€

Verhackert, Obatzda, Käse, roher und gekochter Schinken, Leberkäs, 

Gewürzgurke, frisch geriebener Kren und Hausbrot

Wurstsalat von der Regensburger A, G, J 10,90€

mit od. ohne Käse, roten Zwiebelringen, Gewürzgurke,                 11,90€

dazu Hausbrot

6 Nürnberger Rostbratwürst‘l A 14,50€

mit frisch geriebenem Kren, Sauerkraut und Hausbrot

5 steirische Klosterseufzer A  15,90€

mit frisch geriebenem Kren, Sauerkraut und Hausbrot

Portion angebräunter Leberkäs mit Spiegelei  C, J 12,90€

mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Ofenkartoffel mit Kräutersauerrahm gefüllt G

an Salatbouquet 15,90€

mit hausgebeiztem Lachs D 21,90€

mit Minutensteak vom Rind      22,80€

mit gebratenen Garnelen B 22,90€



Die Klassiker

Wiener Zwiebelrostbraten A, J 31,90€
mit Bratkartoffeln, Zwiebelsoße,
hausgemachten Röstzwiebeln und Beilagensalat

Original Österreichischer Kalbstafelspitz J ,G , A      28,80€
mit hausgemachtem Semmelkren

Original Wiener Schnitzel J, A, C 27,90€
in Butter ausgebraten
mit „Wiener Garnitur“ Sardellen und Kapern auf Zitronenscheibe, 
dazu hausgemachter Kartoffelsalat

Original Münchner Schnitzel J, G, A, C 21,90€
aus der Schweinelende mit süßem Senf und Meerrettich gewürzt, 
dazu Bratkartoffeln

Ofenfrischer Schweinsbraten A, C, G, J, N                  19,90€
in Dunkelbiersoße
mit hausgemachtem Kartoffel- und Semmelknödel,
dazu Speckkrautsalat

¼ Ente od. ½ Ente A, C, G, N 24,50€/ 29,90€                                                              
mit hausgemachter Enten-Orangensoße,                                          
zwei Kartoffelknödel und Apfelblaukraut

Bratenpfander‘l A, C, G, N 27,90€
ein Stück Schweinsbraten und ¼ Ente
mit Apfelblaukraut und zweierlei Knödeln

Kalbsgeschnetzeltes Züricher Art  A, C, G, J 24,90€
mit einem Kartoffelrösti, dazu Beilagensalat



Wer es ohne Fleisch mag

Hausgemachte Kasspatz‘n A, C, G, J                                                                                17,90€
mit Südtiroler Bergkäse und hausgemachten Röstzwiebeln, 
dazu Beilagensalat

Berner Rösti A, C, G 17,90€
auf Rahmschwammer‘l mit Käse gratiniert

Rahmschwammer‘l A, C ,G                                                                                                    17,90€
im großen Teller serviert, mit zwei hausgemachten Semmelknödeln 

4 St. knusprige Reiberdatschi  A, C                                                                               12,90€
mit Apfelmus oder Sauerkraut

Fisch

Gebratenes Zanderfilet A, D, G                                                                                           27,70€
mit Blattspinat und Petersilienkartoffeln

Wildlachssteak A, D, G 26,90€
auf Kräutersauce mit Basmatireis, dazu kleiner Salat

Trilogie von Zander, Lachs & Garnele A, B, D, G                                              28,90€
auf feiner Weißweinsauce mit Marktgemüse
und Butterkartoffeln

Brot:
Brotkorb/ gemischt A 5,00€             Brez‘n A 2,00€

Beilagen:
Portion Kartoffelsalat N 5,20€ Portion Spätzle  A, C 5,80€

Kartoffelknödel N 2,70€ Portion Bratkartoffel G 5,60€

Portion Speckkrautsalat  J, N 5,20€ Portion Gemüse G 5,40€

Portion Blaukraut  A 5,20€ Pommes frites 5,60€

Portion Sauerkraut  A 5,20€ Semmelknödel A, C, G 2,70€

Portion Blattspinat  A, G 5,80€ Portion Salzkartoffeln G 5,20€



Mehl- und Süßspeisen

Hausgemachter Kaiserschmarrn A, C, G, H                                                          17,80€
mit Rosinen und Mandelsplitter im Ofen gebacken 
und in der Pfanne serviert, dazu Apfelmus (der dauert ein bisschen)

3 hausgemachte Apfelkücherl A, C, G 9,90€
in Zimt und Zucker gewendet, 
mit Schlagsahne und Vanilleeis

Steirisches Sahne-Topfenmousse G 8,80€
auf rotem Beerenragout im Einmachglas serviert

Warmer Himbeer-Topfenstrudel A, C, G 8,90€
mit Vanilleeis, Sahne und frischem Obst garniert

Warmer Apfelstrudel A, C, G, H 8,90€
mit Vanilleeis, Sahne und frischem Obst garniert

Fragen Sie nach unserer Eiskarte

Heißes mit       

Tasse Kaffee 1 3,90€

Cappuccino 1, G 4,20€

Milchkaffee 1, G 4,90€

Espresso 1 2,60€

Espresso Macchiato 1, G 2,70€                  

Doppelter Espresso 1 4,20€                  

Haferl Kaffee 1 4,90€

Haferl Schokolade/Sahne G 4,90€         

Latte Macchiato 1, G 4,90€

Kännchen Tee, Zitrone/Milch G 3,90€



Wasser, Hopfen, Malz  

Spaten Hell 0,50l 5,40€

Spaten Hell 1,00l 10,80€

Spaten Hell 0,30l 4,30€

Pfiff/Schnitt mind. 0,25l 4,20€

Radler 0,50l 5,40€

Radler-Maß 1,00l 10,80€

Löwenbräu alkoholfreies Helles 0,50l 5,40€

Löwenbräu Dunkel 0,50l 5,40€

Franziskaner Hefeweißbier naturtrüb 0,30l 4,40€

Franziskaner Hefeweißbier naturtrüb 0,50l 5,40€

Franziskaner Hefeweißbier dunkel 0,50l 5,40€

Franziskaner Hefeweißbier leicht 0,50l 5,40€

Franziskaner Hefeweißbier alkoholfrei 0,50l 5,40€

Franziskaner Hefeweißbier 1,00l 10,80€

Russen 0,50l 5,40€

Russen-Maß 1,00l 10,80€

Beck‘s Pils 0,33l 4,70€

Leffe brune/ blond 0,33l 4,70€

Unsere Spezialbiere

Franziskaner alkoholfrei 
Zitrone/ Holunder     0,33l    4,60€

*****
Franziskaner ROYAL Jahrgangsweißbier      0,50l    5,50€

*****
Franziskaner Kellerbier      0,50l    5,50€

Alle Preise inkl. MwSt. und Bedienung



Frei von jeglichem Kopfschmerz

Afri Cola light 1,2, 4 0,33l   4,40€ Spezi 1, 3, 4 0,50l 5,40€

Afri Cola 1,2, 4                      0,25l   4,30€ Afri Cola 1,2,4 0,50l 5,40€

Orangenlimonade 4 0,25l   4,30€ Tonic Water 2 0,20l 3,90€

Zitronenlimonade 4 0,50l  5,40€ Bitter Lemon 20,20l 3,90€

Almdudler 3, 10, 11   0,33l 4,50€

Frischer ist es nur noch am Baum

Unsere Säfte & Nektar von Wolfra

Apfelsaft (naturtrüb) 0,20l  4,20€ Mangosaft 0,20l    4,20€ 

Orangensaft 0,20l  4,20€ Pfirsichnektar 0,20l    4,20€

Johannisbeernektar0,20l  4,20€ Ananassaft 0,20l    4,20€ 

Sauerkirschnektar 0,20l  4,20€ Maracujanektar 0,20l    4,20€

Das Ganze gibt es auch als Schorle 

Alle Saftschorlen   0,50l 5,40€

Wasser

Tafelwasser 0,25l   3,60€ Gerolsteiner 0,25l   4,10€    

Tafelwasser 0,50l   4,80€ Gerolsteiner 0,50l   5,40€    

Gerolsteiner nat.     0,25l  4,10€ Gerolsteiner 0,75l   7,90€

Alle Preise inkl. MwSt. und Bedienung



Weißweine  0,1l 0,2l 0,5l      0,75l

2023er Lugana Catulliano DOC9 4,80€ 8,90€ 23,90€  29,00€
Pratello, Lombardei, Italien 
schönes Bouquet nach Äpfeln, Birnen, Pfirsiche, Wacholder,
im Geschmack fruchtig, mineralisch, saftig

2023er Chardonnay QbA 9 4,80€ 8,90€ 23,90€ 29,00€
Naegele, Hambacher Schlossberg, Pfalz
trocken, füllig, feine Karamellaromen,
viel Frucht von Quitte und Birne

2024er Grauburgunder 9 4,70€ 8,30€ 19,90€ 29,00€
Naegele, Pfalz
Zartgelg-grün, im Aroma reife Frucht, 
kraftvoll, dicht, im Geschmack auftretende Mineralität

2022er Grüner Veltliner 9 4,60€ 7,70€    17,90€ 28,00€
Johann Topf, Strass,Österreich,
Qualitätswein trocken

2024er Welschriesling DAC 9 4,70€ 8,20€ 19,50€ 28,00€ 
Tschermonegg, Südsteiermark, 
am Gaumen Birnen und Apfelaromen, trocken mit erfrischender Säurestruktur,
feinwürzig und leicht

2024er Sauvignon blanc 9 4,60€ 7,90€ 18,90€ 27,00€
Hagn, Niederösterreich
komplexe Fruchtkomponente mit dem Duft nach Paprikaschoten und Johannisbeeren;
lebendig und fruchtbetont

2023er Weißburgunder 9 4,60€    7,90€    18,60€   26,50€
Bretz, Rheinhessen
leichter harmonischer Burgunder, spritzig und fruchtig, Aromen von reifen Aprikosen

2022er Weißburgunder 9 37,00€
Ewald Zweytick, Südsteiermark
Anklänge von reifem Pfirsich in der Nase
nussige Burgunder Aromatik und leichte Zitrusaromen am Gaumen

Weißweinschorle 9 0,2l      4,60€ 0,5l 8,20€
Rotweinschorle 9 0,2l      4,60€ 0,5l 8,20€

Prosecco Mionetto Spumante 9 0,75l 39,20€
Glas Prosecco Mionetto Spumante 9 0,1l 5,60€

Schilcher Sekt Piccollo, Langmann 9 0,2l 13,20€

* Sollte der Jahrgang aus sein, bemühen wir uns einen Ersatzjahrgang für Sie zu finden.



Rotweine     0,1l 0,2l          0,5l        0,75l

2023er Corvina/Merlot IGT 9 4,50€ 7,20€     16,90€      26,00€
Italien, Veneto  
harmonisch, kraftvoller Wein

2023er Chianti DOCG 9    4,50€ 7,20€     16,90€      26,00€
Italien, Corte della Quercia, lebhaftes rubinrot, 
harmonisch, würzig, herb und kräftig

2023er Montepulciano d‘Abruzzo 9 4,50€ 7,20€     16,90€      26,00€ 
Italien, Rocca Ventosa; 100% Montepulciano
typische Noten von reifen Pflaumen und Lakritze; 11 Monate im Eichenholzfass

2020er Rioja Crianza Tempranillo 9 4,80€      7,90€     18,80€      27,50€
Spanien, Vicente Gandia
junger Rotwein mit intensiver, kirschroter Farbe und einem besonders fruchtigen Aroma 

2021er Spätburgunder 9 4,80€ 8,20€      19,80€      28,50€
Naegele, Pfalz
Kirschfarbe mit leichten Blaureflexen,
Aromen von reifen Beerenfrüchten, Schokolade und Tabak
fruchtbetont mit eingebundenen Tanninen ( in Barriques gelagert)

2021er Zweigelt 9 4,60€ 7,90€     18,80€       27,00€ 
Johann Topf, Strass Österreich, 
fein-fruchtige Kirschnase

2022er Blauburger 9 4,60€     7,90€     18,90€       27,00€
Hagn, Niederösterreich
eine Kreuzung aus blauem Portugieser und Blaufränkisch;
dunkles Rubingranat, Brombeeren und Hollerbeeren, mineralischer Nachhall

2021er Cabernet Sauvignon 9 36,00€
Triebaumer, Burgenland
Cassis, schwarzer Holunder und feine temperierte Edelschokolade

2024er Zweigelt rosé 9 4,60€     7,80€     18,90€       26,50€
Hagn, Mailberg Österreich
helles Lachsrosa, trocken, zitronige Nuancen; Geschmack nach Himbeeren und Weichseln

2024er Weststeirischer Schilcher 9
Weingut Langmann, Steiermark

Kommt ein Weingarten „in die Jahre“, verringern sich zwar seine Erträge,
er revanchiert sich aber durch hohe Qualität.

Dadurch präsentiert sich dieser Wein ausgesprochen elegant,
mit einem ausgeprägten, fruchtigem Schilcherbouquet, einer rassigen Säure und hohem Extrakt.

0,1l              0,2l            0,5l              0,75l
4,80€        8,90€       23,90€       29,00€



Renaissance der Früchte

aus dem Hause Hochstrasser - Steiermark

Haselnussgeist 40% Vol. 2cl 7,90€

intensive Nuss-Nougat Aromen; am Gaumen ein feines Spiel der 
dominierenden Haselnussaromen mit feinsten Rösttönen, unterlegt mit 
etwas Schokolade und Karamell; runder feiner Abgang

Rote Williamsbirne 40% Vol. 2cl 7,90€

vollfruchtig-cremig, saftige Zitrusfrische, ein Hauch Karamell,            
feine Honig-Süße, elegant, lang anhaltend

Vogelbeerbrand 40 % Vol. 2cl 7,90€

schöne, typische Frucht, duftig, viel stoffige Pikanz, nussig, saftig, 
fruchtige Süße, Länge und Pikanz

Marillenbrand holzfassgelagert 40 % Vol. 2cl 8,20€

zart nach vollreifen Marillen,                                                             
aromatisch im Geschmack; dezenter, vornehmer Mandelton

Kriecherlbrand holzfassgereift 40 % Vol. 2cl 8,20€

intensive Pflaumenfrucht, sehr harmonisch eingebundenes Holz, 
Honigsüße

Schlehenbrand 40% Vol. 2cl 8,90€

Bittermandelton, klare Frucht, kräftige Würze, zart herber Charakter, 
dicht und lang anhaltend im Abgang

Heimische Schnäpse

Obstler (eisgekühlt)                2cl    4,00€        Mirabelle                   2cl    4,40€

Williamsbirne (eisgekühlt)     2cl    4,00€       Wildsautropfen          2cl    4,00€


