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Apero

unser fruchtiger Sommerspritz
mit Rhabarber, WeiBwein und Soda

Lillet Wild Berry mit geeisten Frichten

original CUBA LIBRE mit Havana Club Rum,
Coca-Cola, Limetten und Eiswirfeln

Sekt mit Pfirsichlikor
Campari soda oder orange

TARZAN BOY alkoholfreier Sommercocktail
ORANGE - LIMETTE - BLUE CURACAO

Aperitivo Spritz mit FRIDA1877 vom Bo6ttchehof
(Aperol Spritz fir Fortgeschrittene)

FRIDA1877 Aperitivo Spritz -alkoholfrei-
Pernod
Sherry medium oder trocken

4

Spezialititen vom Bé'éﬂol:‘ Wolfenweiler
&

Gin Edition ,,Heimat*
Gin Tonic

Whisky “Alfred 1906” kraftig-rauchig

Rum -doublewood-

7,80

7,80

8,00
5,80
6,80

6,00

7,80
7,80
4,80
4,00

4cl

6,50
8,80
8,80
6,80



vorneweg

S

kleiner gemischter Beilagensalat

Q@

kalte Gurkensuppe mit Saurrahm & Krdutern

& Burrata mit Tomatenvario und griner Kréutervinaigrette,
marinierten Pfirsichspalten und Knusperbrot

den Sommer genielBen!

Der Ochsenburger vom Angus-Beef mit Cole Slaw,
Tomaten, Rostzwiebeln, mittelaltem Goudaq,
Steak-House-Pommes, Aioli-Dip und BBQ-Sof3e

@ Tagliatelle - frische Pfifferlinge
Kirschtomaten - Pesto - Réstkerne - Parmesan

Eine bunte Sommer-Salatplatte, wahlweise mit:

gebratenen Lachssteaks und Knusperbrot

Putenstreifen vom Grill und Bauernbrot

hausgemachte Frihlingsrollen mit siBem Chili-Dip

&
\Y

oder einfach mit Brot

5,80

7,80

14,80

26,80

24,80

25,80
21,80
19,80
17,80



WILD AUS DEM SCHWARZWALD,
JAGDGEMEINSCHAFT IGELSWIES

REHSTEAK

mit frischen Pfifferlingen
Pommes-Dauphines
Wildrahmsof3e und
Preiselbeeren

34,00
REHRAGOUT

mit frischen Pfifferlingen
hausgemachten Spdtzle
Preiselbeeren & Williamsbirne
31,00

kleine Portion 29,00



Evergreens

Das OCHSENKOTELETTE
Ein T-Bone-Steak mit Pommes-Frites,
Grillgemise, BBQ-SoBe & Krduterbutter 32,00

Cordon Bleu aus dem Kalbsriicken
mit Sardelle und Zitrone,
Kartoffelsalat und griner Salat 31,00

»Ochsenpfanne* Schweinemedaillons auf Spdatzle,
Uberbacken mit Champignonrahm, Knusperspeck & Kase 26,80
kleine Ochsenpfanne 24,80

Schnitzel paniert (Schwein oder Pute)
mit Pommes-Frites und brauner BratensoBe 21,80
kleinere Portion 19,80

Leberle vom Rind -gerostet oder saver-
dazu Bratkartoffeln 21,80
als kleinere Portion 19,80

Badischer Dreikampf:
Wourstsalat mit Bratkartoffeln und Bibiliskas 19,80

Flammkuchen mit Speck und Zwiebeln 11,80
@ (oder auch mit Tomaten, Zwiebeln und Mozzarella)



KEIN SOMMER OHNE
KFrozen Rosie

eiskaltes Trinksorbet mit badischem WeiBherbst

Desserts

Sorbet-Trio mit Frichten
Espresso Affogato mit Hof-Eis Vanille

Créme brilée

...einfach lecker dazu: eine Kugel Eis oder Sorbet

Eis geht immer!

Vanille, Schokolade und Erdbeer ist daq,

4,00

7,50

5,80

7,80
2,50

weitere Sorten weil3 der Service! ie Kugel 2,50



Digestifs

Bernd Trautwein’s Hausbrennerei Schallstadt, 2cl
klare Schnépse - traditionell destilliert

Schwarzwalder Kirsch 4,60 Zwetschge 4,60
Zibartli 5,80 Trester 5,00
Williams Christbirne 4,60 Mirabelle 4,60

Obstler 4,20

Frank Kichlin’s Bottchehof Wolfenweiler, 3cl
konzentrierte Aromen und hochprozentiger Genuss

Lohrpflaumenlikor 5,30 Krauterlikor 5,30
Weinbrand vom Haselnusslikor
Spatburgunder 5,80 -Hanuta flissig- 5,50

Sehringer’s Obsthof Mengen, 2cl
alte und neue Apfelsorten - aufs Feinste veredelt

Rubinetten-Brand

mit wirziger Apfelnote 42% 4,50
Apfelweinhefe-Brand

mildes ,,Verreisserle* mit fruchtiger Note 42% 4,80
Golden Gold,

pures & vollmundiges Apfelvergnigen  33% 4,80
Apfel-Likér,

lecker, yummi, sif3 & schmacko 24% 4,50



Weine im offenen Ausschank,
das Badische Viertele: 0,25 Liter

MARKGRAFLER LAND
WG Wolfenweiler

Schorle weiss vom Fasswein 4,20

Schorle rot vom Spdatburgunder 4,70
Gutedel halbtrocken 5,50
Fasswein Gutedel trocken 5,50

Spdtburgunder Rotwein mild 6,40

Gutedel trocken ,ldealist* 6,60
Naturkompost, Begrinungsvielfalt,
Humusaufbau: Idealistische Winzer
produzieren nachhaltige Weine!

WG Laufen
Miiller-Thurgau halbtrocken 5,50
Graver Burgunder trocken 7,00

WG Auggener Schaf
Spdtburgunder Rosé trocken 7,70

Weinhaus Stork, Schallstadt
Gewirztraminer, sif3 & fruchtig 7,30

WG Ebringen
Spatburgunder WeiBBherbst 6,50

Miller-Thurgau trocken 5,50
WG Pfaffenweiler

Sauvignon blanc trocken 6,90
Merlot trocken 7,20

Cabernet Sauvignon trocken 7,20

alkoholfreier Sauvignon blanc

in der 0,751 Flasche 29,00

Weinqgut Heinemann, Scherzingen

Spdtburgunder Rotwein
holzfassgelagert & trocken 7,20

WeiBburgunder trocken 7,20

ORTENAU

Weingut Alexander Laible Durbach
Riesling trocken 7,70

WG Sasbachwalden

Spatburgunder Rotwein

Alde Gott halbtrocken 7,20
WG Durbach

Scheurebe Spdtlese

exotisch & fruchtig 7,70
KAISERSTUHL

Weingut Martin Schmidt, Eichstetten

Unsere PIWI — Weine aus pilzwider-
standsfdhigen Rebsorten, Neuzich-
tungen vom Weinbauinstitut Freiburg
weil3: Souvignier Gris trocken 7,40
rot: TAMINO Rotweincuvée 8,00

Weinqut Sexavuer, lhringen

Griner Silvaner trocken 7,00

Chardonnay ,,Meisterwerk"
barrique-trocken-kdrperrreich 8,80

Weinqgut Frank Schmidt, Eichstetten

Grauburgunder trocken
Frischer Schmelz und Frucht 8,00

Spatburgunder trocken
»VULCANO“
Gehaltvoll und vollmundig 8,90

Alle Weine werden auch flaschenweise serviert, Preis x3 (0,75) bzw. x4 (1L)




Schwarzwadalder Bierspezialitdten

ROTHAUS Pils vom Fass 0,3 4,00
Hefeweizen hell vom Fass 0,3 4,00
naturtribes ,,Maidli“ Pils
alkoholfreies Pils
alkoholfreies Radler

alkoholfreies Hefeweizen hell
WALDHAUS Dunkles Bier

FURSTENBERG  Hefeweizen dunkel / Kristallweizen

Erfrischung

frisch & fruchtig: Limetten-Limonade mit Eis
Maracuja & Pfirsich-Limonade mit Eis (nur 15 kcall)
H2OCHS Tafelwasser sprudelnd

Stilles Wasser

Medium Wasser

Limo, Cola, Cola zero, Fanta, Spezi 0,2 3,30
Traubensaft, Orangensaft, Apfelsaft,

Johannisbeernektar, Multi-Vitamin 0,2 3,70
Saftschorle 0,2 3,40

Bitter Lemon
Tonic Water

Eistee 0,2 3,30

0,5
0,5
0,33
0,33
0,33
0,5

0,33

0,5

0,5
0,5
0,5
0,5
0,75
0,4

0,4
0,4
0,2
0,2
0,4

5,60
5,60
4,10
4,10
4,10
5,60

4,10

5,60

6,00
6,00
4,10
4,50
5,70
4,80

5,00
4,80
4,00
4,00
4,80



Kaffee, Tee und Schokolade

Henkeltasse Kaffee

Espresso

Espresso mit Milchschaum

Milchkaffee

Cappuccino

Latte Macchiato

HeiBBe Schoki mit Milchschaum

Glas Tee

Assam, Darjeeling, Earl Grey, Rotbusch, Hagebutte,

Pfefferminz, Kamille, Griner Tee, Fenchel, Frichte,
Ginger Lemon, Sweet Apple, Oriental Chai

die Ublichen Verddachtigen, 2cl

Ramazotti 4,60 Malteser
Baileys 4,60 Jagermeister
Ouzo 4,20 Eierlikor

mogliche Zahlungsmittel: EC-Karte oder BAR

3,10
2,70
2,90
4,00
4,00
4,30
4,00

3,10

4,20
4,60
4,50

Die Zusatzstoffe-/Allergenliste héndigen wir auf Wunsch gerne aus.



english MENU francais

@ Beilagensalat/small side salad/petite salade d'accompagnement

@ kalte Gurkensuppe mit Saurrahm und Krdutern
cold cucumber soup with sour cream and herbs
soupe froide au concombre, & la créeme aigre et aux herbes

@ Burrata, Tomaten, Krdutervinaigrette, marinierte Pfirsichspalten, Knusperbrot
burrata, tomatoes, herb vinaigrette, marinated peach wedges, crispy bread
burrata, tomates, vinaigrette aux herbes,péches marinées, pain croustillant

Schnitzel paniert (Schwein oder Pute), Pommes-Frites, BratensoBe
breaded schnitzel (pork or turkey), french fries, brown gravy
escalope panée (porc ou dinde), frites, jus brun

kleine Portion / small portion / petite portion

T-Bone-Steak (500g) Krauterbutter, Zwiebeln, Pommes-Frites, Sour Cream, Grillgemise
t-bone-steak (500g), herb butter, onions, french fries, sour cream, grilled vegetables
t-bone-steak (500g), beurre a.herbes, frites, créme sure, légumes

»Ochsenpfanne‘ Schweinemedaillons, Spatzle, iberbacken mit Rahm und Kése
pork medallions, spaetzle, gratinated with mushroom cream and cheese
médaillons de porg, spaetzle, sauce aux champignons, gratinés fromage

kleine Portion / small portion / petite portion

Rehsteak, Pfifferlingen, Pommes-Dauphines, WildrahmsoBe, Preiselbeeren
venison steak, chanterelles, dauphine potatoes, game cream sauce, lingonberries
steak de chevreuil, girolles, pommes dauphines, sauce au gibier, canneberges

Cordon Bleu vom Kalb, Sardelle und Zitrone, Kartoffelsalat und griner Salat
veal cordon bleu, anchovy and lemon, potato salad and green salad
cordon bleu de veau, anchois et citron, salade de pommes de terre et salade verte

Sommer-Salatplatte mit / summer salad platter with / plateau de salades d'été avec

- Lachssteak, Knusperbrot /salmon steak, crispbread / pavé de saumon, pain croustillant
- Putenstreifen, Brot / turkey strips, bread / laniéres de dinde, pain

- Frishlingsrollen, Chili-Dip / spring rolls, chili dip / rouleaux de printemps, sauce chili
Tagliatelle, Pfifferlinge, Kirschtomaten, Pesto, Réstkerne, Parmesan

tagliatelle, chanterelles, tomatoes, pesto, toasted seeds, parmesan
tagliatelles, giroles, tomates cerises, grains grillés, pesto, parmesan

D D

Ochsenburger, Cole Slaw, Tomaten, Réstzwiebeln, Gouda, Pommes, Aioli-Dip, BBQ-SoBe
ox burger, coleslaw, tomatoes, crispy onions, Gouda, fries, aioli dip, BBQ sauce
Burger de beoeuf, salade de chou, tomates, oignons frits, frites, sauce aioli et barbecue

DESSERTS

Créme brilée
Espresso Affogato
Sorbet-Trio

Zahlungsmittel: EC-Karte oder BAR
means of payment: EC card or cash/moyen de paiement: carte EC ou espéces.

5,80

7,80

14,80

21,80
19,80

32,00

26,80
24,80

34,00

31,00

25,80
21,80
19,80

24,80

26,80

7,80
5,80
7,50



